
SILVESTERMENÜ 

*** VORSPEISEN ***
Nüsslisalat, gebratene Steinpilze, Wachtelei, Housedressing  

21

Luma Rindscarpaccio, Rucola, Parmesan, eingelegte Zitrone  
23

Hummersuppe mit einer Einlage aus Hummertatar
29

*** HAUPTGANG ***
Grilliertes Rindsfilet Ojo de Agua 

Trüffel-Risoni, glasierte Bundkarotten, Sauce Périgueux 
66

Ganze Seezunge à la Meunière 
Salzkartoffeln, Blattspinat, Beurre noisette, Amalfi-Zitrone 

65

Kalbsfiletgeschnetzeltes „Grande Brasserie“ 
Morchelrahmsauce, Rösti

69

Gemüse-Millefeuille mit Chavroux  
Sellerie, Süsskartoffel, Rande, karamellisierte Walnuss, Granatapfel, Pesto, Ahornsirup 

38

Roastbeef vom Wagen 
1 Beilage nach Wahl sowie eine Sauce nach Wahl: Sauce Béarnaise / Pfeffersauce / 

 Morchelrahmsauce 
55

*** DESSERT ***
Tarte tatin aux pommes mit Vanille Glacé  

15

Tiramisu Dupont  
14

Frische Mango 
15

Affogato al Caffé  
12

Geniessen Sie unser frei zusammenstellbares Silvestermenü mit 2 Gängen für CHF 89.– oder  
3 Gängen inklusive einem Glas Laurent-Perrier Brut für CHF 119.–  

oder wählen Sie alternativ frei à la carte aus unserer gesamten Silvesterkarte.

2 Gänge Menü89
3 Gänge Menü 

inkl. 1 Glas Laurent-Perrier Brut 119





SILVESTERMENÜ 
*** STARTERS ***

Lamb‘s lettuce, pan-fried porcini mushrooms, quail egg, house dressing 
21

Luma beef carpaccio, arugula, parmesan, pickled lemon 
23

Lobster soup with lobster tartare 
29

*** MAINS ***
Grilled Ojo de Agua beef fillet  

Truffle risoni, glazed bunch carrots, Périgueux sauce 
66

Whole Dover sole à la Meunière 
boiled potatoes, leaf spinach, brown butter, Amalfi lemon 

65

Sliced veal fillet „Grande Brasserie“ 
morel cream sauce, rösti 

69

Vegetable Mille-Feuille with Chavroux, 
celery, sweet potato, beetroot, caramelized walnut, pomegranate,  

pesto, maple syrup 
38

Roast beef from the carving trolley 
1 side dish of your choice and 1 sauce of your choice: 
 Béarnaise sauce / pepper sauce / morel cream sauce 

55

*** DESSERT ***
Apple Tarte Tatin with vanilla ice cream 

15

Tiramisu Dupont 
14

Fresh mango 
15

Affogato al caffè 
12

Enjoy our flexible New Year’s Eve menu with 2 courses for CHF 89.– or 3 courses,  
including a glass of Laurent-Perrier Brut, for CHF 119.–. 

Alternatively, choose freely à la carte from our full New Year’s Eve menu.

2-Course Menu 89
3-Course Menu 

incl.1 glass Laurent-Perrier Brut119




